Partyservice

Petra Seefried M e n ﬁ p I a n

Ziegeleistr. 14 /1
70825 Miinchingen
07150/8829
0174/3288931
wWww.partyservice-
seefried.de
info@partyservice-
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Wir freuen uns Uber lhr Interesse an unserem Partyservice. Sie kdnnen aus einem groRen Angebot
unserer Kiiche wahlen, egal ob es sich um feines Fingerfood, regionale oder mediterrane Buffets
handelt. Das Geheimnis unserer Kiiche ist, den Eigengeschmack eines guten Produktes durch
einfache und phantasievolle Zubereitung zu unterstiitzen. Eine individuelle Beratung sowie eine
qualifizierte Planung machen wir uns gerne zur Aufgabe und sehen dies als Grundlage fiir eine
erfolgreiche Gestaltung lhres Festes. Bedienen sie sich aus unserer Auswahl, suchen sie sich lhre
Favoriten heraus, wir machen lhnen ein unverbindliches Angebot.

Wir winschen lhnen viel Freude bei der Auswahl
und freuen uns, fur sie aktiv werden zu kdnnen
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ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE

ZUSATZSTOFFE ALLERGENE

1 mit Konservierungsstoff 7 Soja

[Sen,

/ Senfsamen

&

3 mit Antioxidationsmittel

4geschwefelt Erdniisse, Mandel, Pistazie, Sesam
5 mit Farbstoff Y Sellerie
(&
8 mit Nitrat Eier
.’ﬁ'-'
J
9geschwdrzt Milch
el
8 gewachst ' Fisch

&

11 mit Siiffungsmittel Krebstiere
12 mit Geschmacksverstéirker p4 glutenhaltiges Getreide:Weizen,Roggen,
Hafer,Dinkel

13 mit Phosphat




Fingerfood ist modern, zeitgemal und liegt absolut im Trend. Es ist erlaubt, alles was klein genug ist
um elegant mit der Hand verspeist zu werden. Bei einem festlichen Imbiss, zum Stehempfang, zum
Aperitif oder flrs kalte Buffet. Die Vielfalt der Formen und unterschiedlichen Arten und die exquisite
Zubereitung verwandeln die kleinen Happchen zu wahren Leckerbissen aus unserer Kiiche.

Die Mindestbestellmenge betréigt 10 Stiick je Sorte
Feines und Herzhaftes mit Haube und Boden: Canapé Crostini Brétchenhdlfte

-

EN‘LI :iﬁ‘;j? ])N‘QTB f‘%
Gekochter und roher Schinken, Wurst, Salat, Butter €2,30 €2,30 €2,30 L

E]

1,8,12,

Roastbeef mit Meerrettich Mayonnaise Salat, Butter €2,30 €2,30 €2,30 1,11

Parmaschinken, Rucola, Tomatenpesto und Parmesan €2,30 €2,30

=
E1 I ﬁr’
Rosmarinschinken, Gorgonzolacreme Salat, Butter €2,30  €2,30 €2,30 u’ % 1,3,8,13
-
@ &)
Saftiger Schweinebraten, Salat und Butter €2,30 €2,30
=
E{U fﬂf’},’
Frischkdse, Hartkdse, Weichkése, Salat, Butter €2,30 €2,30 €2,30

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich, Salat, Butter €2,50 €2,50 €3,50

3,4,11,12

W) &) ¥
Graved- Lachs mit Dill-Senfsauce Salat und Butter €2,50 €2,50 €3,50 L

3,4,11,12

."_‘-’\fl =
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Forellencreme mit Salatgurke und frischem Dill €2,50 €250
13,11,12

o=
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Partylaugenbrétchen mit gek. Schinken, Hartkdse, Salat und Butter €2,20 IV 138

M ;ﬁ.f""'

Bruschetta mit Tomaten und Knoblauch VEGETARISCH €2,30 €2,30 %
Pinsa Verde mit Bruschetta- Topping VEGAN €2,40

i £
Tramezzini mit Buffelmozzarella VEGETARISCH €2,30 @2 1,11




Vollkornbrot- Schnittchen mit verschiedene Frischkdse VEGETARISCH €2,20

Die Mindestbestellmenge betrdigt 10 Stiick je Sorte

Sandwich:

Sandwich mit gekochtem Schinken, Salat ,Salatgurke, Tomate, Mayonnaise €2,30 . 1,8,11

=

) 7)) e
Sandwich mit Rducherlachs mit Sahnemeerrettich, Salat, Butter €2,30 u’ 2 B
3,4,11,12

-
Sandwich mit Frischkdse, Hartkdse, Weichk&se, Salat, Butter €2,30

3

Kleine Burger mit maximalem Geschmack:

Mini Veggie- Burger mit Soja- Patty, Humus und Rohkost €2.40 ) e :]

2ee

Mini Burger der klassische Hamburger, Rindfleisch- Patty, Essiggurke, Tomate €2,40
1,11

=2,

&1 I ;,4.'""’.\' Tl
Mini Burger mit Leberkase- Pflanzerl mit Bergkdse und Salat €2,40 L.L @ :J
1,8,11
Stdbchen und Spiefe:

Antipasti- SpieRchen mit Paprika, Champignon, Zucchini und Oliven VEGAN €1,90

Falafeln mit Sesam oder Joghurt Dip VEGAN €2,30 ©
Linsenbéllchen nach Indischer Art mit Mango Chutney VEGAN €2,30
.'_;"
M/I
Griechischer Salat mit Tomate, Salatgurke, Olive und Kase €1,90 9
=

Cocktailtomate mit Buffelmozzarella und Basilikum €1,70

Zucchini- Frischkaserdllchen mit Minze und Rucola €1,70
o=
]:ij/l
Auberginen- ziegenkase- Réllchen mit Raita- Sauce €1,70
Tortenbriespiell mit feiner Gorgonzola- Creme €1,55 9




Bergkdse am Spield mit Weintrauben und Oliven

=
=
Hahnchen- SpieR mit Zucchini- Karottenrdllchen und Zucchini- Tsatsiki €1,90 W
Hdhnchen- Spiel’ Yakitori €170 ©

Hackfleischbéllchen am SpieR mit Essiggurken- Rollchen

GarnelenspieR mit wiirziger Peperoni Note

€2,40 &

Péickchen und Rollen:

Fruhlingsréllchen mit knackigem Gemdse VEGAN €1,50 ")
Filo- Rollchen mit scharfen Hackfleisch €1,65 0
=2
@M
Schinkenhdrnchen mit herzhafter Schinken- Kasefillung €1,80
P
@!}

Quiche Lorraine- Tértchen mit Lauch oder Spargel oder Speckwiirfel

€1,80

Quiche Lorraine Toértchen mit Rducherlachs €1,90
W=
A
Grissini mit Parmaschinken und Rucola umhiillt €1,50 7
Gerollter Wrap mit Humus pikant ,Tofu, Avocado, und Salat VEGAN €1,90 "3
I

Gerollter Wrap mit Frischkdse, Brie, Rucola Karotte und Tomate VEGETARISCH €1,90

g

Gerollter Wrap mit Putenschinken, gekochtem Ei, Salat und Remoulade

€1,90

Gerollter Wrap mit Thunfisch, gekochtem Ei, frische Salate

€190

Kleine gefullte Tomaten mit Couscous und Mozzarella

VEGETARISCH €1,90

3 ®
L 1,3,12
i
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1,12



Flying Food, Leckereien aus dem Glas sind Rdffiniert! Ihre Géiste werden davon begeistert sein.
Durch eine adédquate, moderne Priisentation werden sie auf kulinarische Entdeckungsreise
geschickt.

Die Mindestbestellmenge betrdigt 10 Stiick je Sorte

Glas und Deckel:

Buntes Rohkostarrangement mit herzhafter Krduter- Vinaigrette  VEGAN €2,00 :]

Farfalle Salat mit Blattspinat, getrockneten Tomaten, Pinienkerne VEGAN €2,00 "2

9 @
Orangen- Fenchel- Salat mit Granatapfelkerne VEGAN €2,00 :
SiiBkartoffel- Orange- Cashew Salat VEGAN €2,00 © ®
Paprika Couscous- Salat mit getr. Tomaten VEGAN €2,00 D

2 @

Reisnudelsalat mit Zuckerschoten Karotten, Shitake- Pilze und Paprika VEGAN €2,00 *©

Asiatischer Glasnudelsalatmit Gemise VEGAN €2,00 02 S‘
INE RS

Ratatouille- Salat VEGAN €2,00 @ < -
& &)

Nudelsalat mit Blattspinat Pinienkerne und getr. Tomaten VEGAN €2,00

=2
@) &
Spaghetti Salat mit Pesto Rucola und getrockneten Tomaten VEGETARISCH  €2,00 u’ 2

A
=
Weintraubensalat mit Ziegenfrischkdse und Feigensenf VEGETARISCH €2,50 u’ j

BQ
Roter Linsensalat mit Eierwiirfel auf Friseesalat VEGETARISCH  €2,00

)=
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Rote Bete- Quinoa- Salat mit Feta und Apfelwiirfel VEGETARISCH €2,00

= ~
W & @

Orecchiette- Hihnchensalat mit Datteltomaten und Mozzarella €2,00

Fruchtiger Hdhnchensalat mit Currydressing €2,00 ©




Maultdschchensalat mit Datteltomaten Mozzarella Krduter- Vinaigrette

Schweinefilet- SpieR paniert auf Kartoffelsalatbett

Fleischkiichle- Spiel auf Kartoffelsalatbett

Vitello tonnato vom Kalbstafelspitz mit Rucola

Schwaébischer Wurstsalat mit Essiggurke und roten Zwiebelringe

i

1)

€2,20

3,8,11,13

Schweizer Wurstsalat mit Kase Essiggurke und roten Zwiebelringe

=

®9 @
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€2,20

3,8,11,13

Shrimps- Cocktail mit feinen Eismeergarnelen mit Ananas und Mandarinen

€2,80

1,3,11,12

Wiirzige Garnelen mit Avokadowdrfel und Zitrone

Okterpus- Carpaccio mit Pistazienkrimmel auf Friseesalat

&
€250 ®
&

€2,00

Fruchtiger Glasnudelsalat mit gebratenen Gambas und gerdsteten Erdniisse

»
P

€2,40

Penne mit Thunfisch auf sizilianische Art

Fingerfood Ofenwarm: angerichtet in kleinen Zuckerrohrschalen
Die Mindestbestellmenge betréigt 10 Stiick je Sorte

Vegan:

Gemuseschaschlick: Drillingkartoffel, Paprika, Zucchini, Champignon mit Petersilienpesto €2,75

Wiirziges Ragout: Zucchini, Aubergine, Paprika, Karotte und fruchtiger Tomatensauce  €2,75
Alblinsen- Dal mit Kiirbis und Basmati Reis €3,30
Vegetarisch:

Gebackene SuRkartoffeln mit Feta und Zucchini €3,30

Sitzilianisches Caponata- Gemiise




- ﬁ 1 ':_‘W
Uberbackene Kisespatzle mit mildem Bergkidse und Zwiebelschmelze €2,75 0 LL 9
Herzhaftes:
Currywurst mit pikanter Sauce und Partybrotchen €3,30 8 3,8,11,13
Suppenmaultdschen geschmelzt mit Zwiebeln €3,30

Wir bieten nun auch Bowl an, das heif3t eigentlich , Essen aus einer Schale”, gefiillt wird es nach
dem Baukastenprinzip. Zuunterst eine kohlenhydratreiche Basis wie Nudeln oder Reis, gefolgt von
Gemiise und einer EiweifSkomponente, in der Regel Fleisch, Fisch, Tofu oder Hiilsenfriichte.

Mindestbestellmenge betrdgt 10 Stiick je Sorte

jﬁ"?ﬁ? f:%j @
Bunte Salat Bowl mit Joghurt Dressing L pro Person €8,00

Zutaten: Couscous, pochiertes Ei, Feldsalat, Cocktailtomate, Avocado, Joghurt

Fruchtiger Sommer Salat pro Person €8,00

Zutaten: Bunte Salat, Blattspinat, StiRkartoffel, Granatapfel, Trauben, Avocado, Walniisse

1»"4']7‘).‘ \,.;g
Salatbowl Regenbogen G

pro Person €8,00
Zutaten: Couscous, frische griine Salate, Rucola, Spitzkohl, Radicchio, Niisse und Sprossen

L)
Sushi Poke Bowl mit Lupinen X pro Person €10,00

Zutaten: Sushi- Reis, Radieschen, Salatgurke, Melone, Lachsforelle und Lupinen

Eine gute Suppe ist der Wegbereiter des Appetits. Unsere Suppen bekommen mit ausgewdhlten
Zutaten die richtige Wiirze.

Die Mindestbesellmenge betréigt 10 Stiick je Sorte 250ml. 500ml.
Kiirbis- Kokos- Suppe VEGAN €3,50

Mohrensuppe asiatisch mit Kokosmilch und Peperoni VEGAN €3,85
Spargelcremesuppe  (Saisonal) VEGETARISCH

o e
§ &

Kartoffellauchsuppe mit Schnittlauchréllchen VEGETARISCH €3,50 €6,00

SuRkartoffel- Chili- Suppe VEGETARISCH  €3,50




Tomatencremesuppe

VEGETARISCH

Kartoffelschaumsiippchen mit Steinpilzen

VEGETARISCH

Rinderkraftbriihe mit Krduterfladle und Schnittlauchrélichen

Rinderkraftbriihe mit GrieRkléschen oder Suppenmaultaschen

Festtagssuppe mit Mark, GrieRkléschen, Suppenmaultaschen und Fladle

€3,50
M
€3,50
P { 2l
3D @ Ch3
N o / \'\‘.
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Gulaschsuppe nach ungarischer Art

€390 €770

Als Idee— eine Zusammenfassung unserer beliebtesten und bewdhrtesten Meniis. Sie sollen Ihnen

bei der Auswahl ihrer Speisen als Vorschlag und Anregung dienen.

Ab 10 Personen Fingerfood- Paket: unsere kleine Biirorunde

O O O O O O

Ab 10 Personen Fingerfood- Paket: Stilvoll Feiern

O O 0O 0O O O O O

#) (@) v

1,3,4,8911,12,13

pro Person €12,78

Griechischer Salat am SpieR mit Tomate, Salatgurke, Olive und Kase VEGETARISCH

gerollter Wrap mit Frischkase, Brie, Rucola und Tomate
Partylaugenbrdtchen mit gekochtem Schinken, Hartkdse und Salat
Crostini mit Raucherlachs, Sahnemeerrettich, Salat

Fleischkichle- SpieR auf Kartoffelsalatbett, aus dem Weckglas

Fruchtsalat aus dem Weckglas

L

7 D @ @ &

*s

VEGETARISCH

19,83

pro Person €16,20

Antipasti- SpieRchen mit Paprika, Champignon, Zucchini und Oliven VEGAN

Pinsa Verde mit Bruchetta- Topping
Falafel mit Mango- Harisa- Chutney

Weintrauben- Salat mit Ziegenfrischkdse und Feigensenf
Fruchtiger Glasnudelsalat mit gebratenen Gambas und Erdniisse
Vitello- tonnato vom Kalbstafelspitz mit Rucola

Canape mit Roastbeef und Balsamico- Zwiebeln

Zweierlei Melone mit mildem Parmaschinken

VEGAN
VEGAN

VEGETARISCH

10
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Ab 10 Personen: Fingerfood- Paket Gourmet- Feger 1,11,12,1
pro Person €13,90

o Gerollter Wrap mit Humus pikant, Tofu, Avokado und Salat VEGAN

o Falafeln Joghurt- Minz- Dip VEGAN

o Mini Veggie- Burger mit Soja- Patty, Humus und Rohkost =~ VEGAN

o Pinsa Verde mit Bruschetta- Topping VEGAN

o Partybrotchen mit Partyschnitzel von der Pute, Salat und pikanter Sauce

o Currywurst mit pikanter Sauce und Brot

=3 fare F;

Ab 20 Personen: Rustikales Schlemmer-Buffet 1,3,4,89,11,12,13

O O O O O

pro Person €19,30

Kartoffelsalat, WeiRkrautsalat mit Kimmel und Speck, Nudelsalat mit Mais, Erbsen,
Essiggiirkle, Paprikawirfel und wiirzigem Senfdressing

Partymaultaschensalat mit Cocktailtomaten, Mozzarella und wiirzigem Kartoffeldressing
Schwabischer Wurstsalat mit roten Zwiebeln

Raucherforelle auf wiirzigem Wildkrauterdressing mit Meerrettich und Ei

halbe Eier mit Frischkdse- Tomaten und Eier- Senffillung, auf bunte Salate

Rustikales Vesperbrett: mit Kaminwurzen, Landjager, roher Schinken, Pfefferschwarze,
Griebenschmalz und FaBbutter mit Radieschen und Essiggurke dekoriert.

Bratensnack in PartygréRe: Putenschnitzel, Fleischkiichle und Hdhnchenkeule
Kaseselektion: Ausgewahlte Hart- und Weichkase mit Feigensenf und Weintrauben
Brotauswahl: Partybrétchen, Kartoffelbrot, Baguette

- {r) _
ﬂfﬁ MU ) & l@ E] ﬁ

Ab 20 Personen: 4- Jahreszeiten 1,3,4,8,9,11,12

O 0O O O O 0O o0 0O 0o O O o o

Pro Person €22,00

Antipasti- Selektion 5 verschiedene mariniertes und gebratenes Gemise VEGAN
Linsenballchen nach Indischer Art mit Mango Chutney VEGAN
Waldpilz- Salat mit Pfifferlinge, Champignons, Perlzwiebel = VEGETARISCH
Spaghetti- Salat mit Pesto, Ruccola und Tomaten VEGETARISCH
Gemdsesalat mit mariniertem Feta VEGETARISCH
Geflllter Steinchampignon mit Frischkase und Schnittlauchréllchen VEGETARISCH
Zweierlei Melonenkugel mit mildem Parmaschinken

Fruchtiger Glasnudelsalat mit Gambas, Zuckerschoten, Karotte und Cashewniisse
Vitello- tonnato gebratene Kalbfleischscheiben mit cremiger Thunfischsauce
Rosmarinschinken, hauchdiinn geschnitten mit Parmesanblattern auf Rucola
Raucherfisch- Selektion von 5 verschiedenen Raucherfischen mit Sahnemeerrettich
Kaseselektion, ausgewahlte Hart- und Weichkase mit Feigensenf und Weintrauben
Brotauswahl: Partybrétchen, Ciabatta und Baguette

11



Ab 15 Personen: Schwabenliebe

ﬂf’-‘”’" M [\ & I )
7 J pro Person €15,75

o Kartoffelsalat, Karottensalat, Rote Bete Salat, Feldsalat mit Linsentopping
o Rinderbraten vom Kernbug in Trollingersauce
o Paniertes Putenschnitzel ( PartygroRe )
o Spatzle & feines Kartoffelgratin
o Gemiseselektion: Karotte, gelbe Riibe, Brockoli, Zuckerschoten VEGETARISCH
=
Ab 15 Personen: Almauftrieb . M’I :%j A :] pro Person €16,82
o Kartoffelsalat, Karottensalat, Weillkrautsalat, knackig griiner Marktsalat mit Vinaigrette
o Wiirziges Pilzragout mit gedampften Semmelknddel VEGETARISCH
o Kasespatzle mit mildem Bergkdse und Zwiebelschmelze VEGETARISCH
o Schwabischer Kartoffelkuchen VEGETARISCH
o Rinderzwiebelgulasch, zarte Rindfleischwiirfel in dunkler Sauce
o Schwabische Maultaschen mit Zwiebelschmelze

Ab 15 Personen: Lieblingsessen der Schwaben

O O O O

Ab 15 Personen: unser Favorit

Ab 15 Personen: Griifie vom Mittelmeer

O O O O O O O

= fm

ﬁ;;ﬂ"’.“ & I _f} -‘-hh;‘ =
7@ 9% E pro Person €19,75

Kartoffelsalat, Karottensalat, WeiRRkrautsalat, Feldsalat

Zarter Zwiebelrostbraten in Trollingersauce

Filettopfle vom Schweinemedaillon mit frischen Waldpilzen und Rahmsauce

Gebratene Serviettenknddel in Butter & Spatzle

o b
z M/I }Cj %‘) j pro Person €15,85
Grof3e Salatbar: Griiner, Karotte, Kraut, Gurke, Hirtensalat mit Schafskase, Kartoffel,
und Farfallesalat mit Babyspinat
Filettopfle vom Schweinemedaillon mit frischem Steinchampignon und feiner Rahmsauce
Paniertes Putenschnitzel
Spatzle & Kartoffelgratin

= foar. V.
&) @ @S 8 @& .

pro Person €15,85

Knackiger Marktsalat: griine Salate mit saisonaler Rohkost und Dressing

Griechischer Salat am Spiel3 VEGETARISCH
Gemiselasagne mit Zucchini, Karotte, Zwiebeln und Blattspinat mit Mozzarella VEGETARISCH
Wiirziges Backofengemiise mit Kartoffelgratin VEGETARISCH

Gefllltes Schweineschnitzel mit Schaskase, getr. Tomaten und Pinienkerne
Toskanisches Hahnchenbrustfilet mit Zitronen Pfeffer
Woiirziges Backofengemiise mit Kartoffelgratin

12
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Ab 15 Personen: Traumreise pro Person €19,75

Kleine Salatbar: griiner, Karotte, Tomate und Radieschen Salat VEGETARISCH
Gerollter Wrap: mit Frischkase, Brie, Tomate, Karotte, griine Salate VEGETARISCH
GrolRe Gnocchi mit Parmesanblatter und Tomatenpesto VEGETARISCH
Sizilianisches Caponata- Gemiise VEGETARISCH

Rosmarinkartoffeln
Saltimbocca vom Kalb umhillt mit mildem Parmaschinken und Salbeiblatter
Geflllte Maispoularde mit Blattspinat und Mozzarella

O O O O O O O

= / -

Ab 15 Personen: Vegan vom Feinsten pro Person €13,70

o Knackiger Sommersalat, verschiedene griine Salate mit Rohkost und Dressing
o Zucchinipdckchen mit Hirse- Linsen- Fiillung und Curryreis
o Lasagne mit gerOsteter Paprika, Zucchini und Ricotta

Ab 25 Personen: Heimatliebe 1,11,12,13 pro Person €19,75
o  Knackiger Sommersalat mit Rohkost und Dressing
o Wairziges Pilzragout mit gedampften Semmelknddel VEGETARISCH
o Kéasespatzle mit mildem Bergkdse VEGETARISCH
o Zarte geschmorte Schweinebackchen mit Karottengemiise
o Geflllte Kalbsbrust mit Kartoffelsalat

N 7
& D @@

Ab 25 Personen: Buffet0711 1,3,4,8,9,11,12,13
pro Person €25,85
Antipasti- Selektion von 5 verschiedenen marinierten Gemiise VEGAN
Rote- Bete- Salat mit Cassis- Vinaigrette und griinen Trauben VEGAN
Gemisesalat mit mariniertem Feta VEGETARISCH
Weintrauben- Salat mit Ziegenfrischkdse und Feigensenf VEGETARISCH

Quiche Lorraine Tértchen mit Lauch

Tafelspitzsilze mit Meerrettich

Raucherfischselektion von 5 auserwdhlten Sorten mit Sahnemeerrettich
Brotauswahl: Partybrétchen, Ciabatta und Baguette

Ofenwarm

O O 0O O O O O O

Bofflamott mit Spatzle und zarte Pfifferlinge
Kleine gefiillte Cordon- bleu von der Pute mit Kartoffelgratin

13



Ab 25 Personen: Tafelfreuden g4

o 0O O O O 0O 0O 0O o O O o o

0O O 0O 0O 0O oo O O O
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pro Person €24,00

Knackig griiner Marktsalat: griine Salate mit saisonaler Rohkost und Dressing

Avokado mit karibischer Ananas- Ingwer- Salsa VEGAN
Anti- Pasti Selektion von 5 verschiedenen marinierten Gemiise VEGAN
Quiche Lorraine- Tortchen mit Lauch VEGETARISCH
Orangen- Fenchelsalat mit Granatapfelkerne VEGETARISCH
Weintrauben- Salat mit Ziegenfrischkdse und Feigensenf VEGETARISCH

gefiillter Steinchampignon mit Frischkase und Schnittlauchrélichen VEGETARISCH
Fruchtiger Glasnudelsalat mit gebratenen Gambas

Stremel- Lachsfilet mit gehobelten Meerrettich und frische Salate

Brotauswahl: Partybrétchen, Ciabatta, Baguette

Ofenwarm: Kalbfleisch- Involtini mit griinem Olivenpesto und Parmesan- Polenta
Filettopfle vom Schweinemedaillon mit Steinchampignon und Rahmsauce und Spatzle
Gemiiseselektion: Karotte, Champignon, Brockoli, Zuckerschoten VEGETARISCH

=,
7 @ & @

Ab 30 Personen: unser Grill- Buffet g4 pro Person €27,30
Thai- Mango- Mohren-Salat VEGAN

Antipasti- Selektion von 5 verschiedenen marinierten Gemisen VEGAN
Reisnudelsalat mit Zuckerschoten und Tomaten VEGAN

Taboulé mit Cocktailtomaten, Salatgurke, Paprika... VEGAN

Gerollter Wrap mit Frischkase, Rucola, Briekdse und Karottenstreifen VEGETARISCH
Zucchini- Tomaten- Salat alla Caprese VEGETARISCH
Hirtensalat mit Schafskase VEGETARISCH
Schwabischer Kartoffelsalat VEGETARISCH

Zweierlei Melonenkugel auf mildem Parmaschinken mit Minze
Brotauswahl: Ciabatta & Partybrotchen

Grillgut mit Gasgrill

O O O O O O

Gemisespield mit Drillingkartoffel, Paprika, Zucchini und Champignon VEGAN
Grillkdse mit Zitronensalsa VEGETARISCH
Rostbratwurst und rote Wurst mit Senf und Ketchup

Maishdahnchenbrust mit Zitronenpfeffer

Entrecote vom Rind sehr zart und saftig

Krauterbutter, Bruschetta mit Tomaten und Knoblauch, Tzatziki
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Freuen Sie sich auf cremige, schokoladene, fruchtige und knusprige Desserts. Nachfolgend haben

wir einiges fiir Sie zusammengestellt, viel Freude beim Auswdhlen!

Bei einer Mindestbestellmenge von 15 Personen, kénnen Sie sich 2-3 unterschiedliche Desserts zum
Schopfen aus der Schiissel bestellen.

Preis pro Person 3,40

Bei einer Mindestbestellmenge von 10 Stiick, kénnen Sie das Dessert auch portioniert im Gléischen

bestellen.
Preis pro Glas €2,30

In allen Dessert sind Allergene:

O

O O O O

=

Panna Cotta mit roten Friichten
Panna Cotta mit Sauerkirschen
Panna Cotta mit Eierlikér und
Birnensalat

Mango- Salat mit Passionsmousse
Himbeer- Passionsfruchtcreme mit
Schokoblattchen

Rhabarber- Erdbeerfruchtcreme mit
Pistazien

Creme Catalane mit Limetten- Mousse
und Erbeersauce

Waldbeertopfen- Creme

Calvados- Apfel- Creme

Fruchtsalat mit frischen Friichten
Limonenmascarpone mit frischen
Friichten

Mango- Mascarpone mit frischen
exotischen Friichten
Rabarberragout auf Cantuccini-
Orangencreme

o O

O O O O

O

Mousse au chocolat

Mousse au white chocolat

Mousse au white chocolat mit Minze
und Erdbeeren

Cappucino- Mousse

Cantocchini- Mousse mit Weintrauben
Tiramisu der italienische Klassiker

Irih- Coffee- Créme mit
Schokoladentalern

Tiramisu mit Pfirsich und Amarettini
Tiramisu mit Erdbeeren und Cantocchini

Schwarzwaldcreme mit Sauerkirschen
und Wiener Boden

Beerentraum mit luftigen Bisquit
Schokoladenflan mit Eierlikor

Creme- Briilee
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Sie bendtigen noch Zubehér? Gerne unterstiitze ich sie dabei.

o Sektglas €0,35 die Riickgabe erfolgt ungereinigt
o Weinglas €0,35 die Riickgabe erfolgt ungereinigt
o Wasserglas €0,35 die Riickgabe erfolgt ungereinigt
o Vorspeisenteller €0,25 die Riickgabe erfolgt ungereinigt
o Speiseteller €0,25 die Riickgabe erfolgt ungereinigt
o Dessertteller €0,25 die Riickgabe erfolgt ungereinigt
o Speisemesser €0,25 die Riickgabe erfolgt ungereinigt
o Speisemesser €0,25 die Riickgabe erfolgt ungereinigt
o Speiseléffel €0,25 die Riickgabe erfolgt ungereinigt
o Kaffeeléffel, Kuchengabel €0,25 die Riickgabe erfolgt ungereinigt

Wichtige Informationen:

Die von mir angegebenen Preise in meinem Meniiplan sind der momentanen wirtschaftlichen
Situation angepasst worden.

Unsere Preise sind Nettopreise:

7 % Mehrtwertsteuer bei Lieferung oder Selbstabholung der Speisen

19% Mehrwertsteuer bei Lieferung oder Selbstabholung der Speisen mit Zubehor.

Die Riickgabe der vorgereinigten leeren Behaltnisse erfolgt nach Absprache mit lhrem Partyservice
Mit herzlichen GriiBen

Partyservice Petra Seefried
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