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Wir freuen uns Uber lhr Interesse an unserem Partyservice. Sie kénnen aus einem groRen Angebot
unserer Kiiche wahlen, egal ob es sich um feines Fingerfood, regionale oder mediterrane Buffets
handelt. Das Geheimnis unserer Kiiche ist, den Eigengeschmack eines guten Produktes durch
einfache und phantasievolle Zubereitung zu unterstitzen. Eine individuelle Beratung sowie eine
qualifizierte Planung machen wir uns gerne zur Aufgabe und sehen dies als Grundlage fir eine
erfolgreiche Gestaltung lhres Festes. Bedienen sie sich aus unserer Auswahl, suchen sie sich lhre
Favoriten heraus, wir machen lhnen ein unverbindliches Angebot.

Deckblatt / Inhalt 01
Zusatzstoffe und Allergene 02
Dessert / Zubehor 03
Wichtige Informationen 04




ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE
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Freuen Sie sich auf cremige, schokoladene, fruchtige und knusprige Desserts. Nachfolgend haben

wir einiges fiir Sie zusammengestellt, viel Freude beim Auswdhlen!

Bei einer Mindestbestellmenge von 15 Personen, kénnen Sie sich 2-3 unterschiedliche Desserts zum

Schopfen aus der Schiissel bestellen.

Preis pro Person 3,60

Bei einer Mindestbestellmenge von 10 Stiick, kénnen Sie das Dessert auch portioniert im Gléischen

bestellen.
Preis pro Glas €2,40

In allen Dessert sind Allergene:

o Panna Cotta mit roten Friichten

Panna Cotta mit Sauerkirschen

o Panna Cotta mit Eierlikér und
Birnensalat

o Mango- Salat mit Passionsmousse

o Himbeer- Passionsfruchtcreme mit
Schokoblattchen

o Rhabarber- Erdbeerfruchtcreme mit
Pistazien

o Creme Catalane mit Limetten- Mousse

und Erbeersauce

Waldbeertopfen- Creme

Calvados- Apfel- Creme

Fruchtsalat mit frischen Friichten

Limonenmascarpone mit frischen

Friichten

o Mango- Mascarpone mit frischen
exotischen Friichten

o Rabarberragout auf Cantuccini-
Orangencreme
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Mousse au chocolat

Mousse au white chocolat

Mousse au white chocolat mit Minze
und Erdbeeren

Cappucino- Mousse

Cantocchini- Mousse mit Weintrauben
Tiramisu der italienische Klassiker

Irih- Coffee- Créme mit
Schokoladentalern

Tiramisu mit Pfirsich und Amarettini
Tiramisu mit Erdbeeren und Cantocchini

Schwarzwaldcreme mit Sauerkirschen
und Wiener Boden

Beerentraum mit luftigen Bisquit
Schokoladenflan mit Eierlikor

Creme- Briilee

Bayerische Creme

Sie bendtigen noch Zubehér? Gerne unterstiitze ich Sie dabei.

o Sektglas €0,35
o Weinglas €0,35
o Wasserglas €0,35
o Vorspeisenteller €0,25
o Speiseteller €0,25
o Dessertteller €0,25
o Speisemesser €0,25
o Speisemesser €0,25
o Speiseldffel €0,25
o Kaffeeloffel, Kuchengabel €0,25
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Wichtige Informationen:
Unsere Preise sind Nettopreise:

7 % Mehrtwertsteuer bei Lieferung oder Selbstabholung der Speisen

19% Mehrwertsteuer bei Lieferung oder Selbstabholung der Speisen mit Zubehor.
Die von mir angegebenen Preise in meinem Meniiplan sind der momentanen
wirtschaftlichen Situation angepasst worden.

Aktuell bieten wir Catering von Montag bis Samstag an.

Die Lieferpauschale wird anhand des Lieferortes und des Lieferumfangs berechnet.
Die Riickgabe der vorgereinigten leeren Behaltnisse erfolgt nach Absprache mit lhrem
Partyservice. Bei Abholung der Behéltnisse wir je nach Umfang und Entfernung eine
Pauschale berechnet.

Mit herzlichen GriiRen

Partyservice Petra Seefried




